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DU MOULIN DE LiLE

TARIFS & BON DE COMMANDE

HUILE pe
NOIX & NOISETTE

58220 Donzy - BOURGOGNE

BON DE COMMANDE

Montant de la commande

Frais de port*

TOTAL

* Participation aux frais de port :

- inférieur a 90 €: 19 €
-de90a230€:27 €
-de230a450€:33€

- supérieur a 450 € : franco de port

Nom
Prénom

Adresse

CP Ville
Tél.
Courriel

Mode de paiement
[J cheque a la commande
[ carte bancaire :

numéro
date de validité /

trois derniers chiffres
dans le cadre signé au dos de la carte

Date de livraison
souhaitée

/ /20

Signature du client

h

Foie Gras Coudray-0zbolt
LA BRETONNIERE
e tél.: 03 86 39 47 65 © courriel : fg.co@orange.fr
ouuerture g uisite

e tous les jours de la semaine
e sur rendez-vous le samedi

uisite de I'exloitation et des animaux
BaU3ge e tous les jours, a 18h 30, sauf juin et juillet

\x\B\LERI

. DUMOULINDELILE

ponzy

e 14, rue de I'Eminence  tél.: 03 86 39 31 48
e courriel : huilerie.moulin@yahoo.fr
o www.huileriedumoulin.fr

ouuerture & uisite

e du lundi au samedi matin

Foie Gras
Coudray-0zbolt

LA BRETONNIERE
5 km de Donzy

Huilerie

du Moulin de I'lle

Création graphique : ISASA Nevers

Foeﬁrs oucirég[]zbul |

TARIFS & BON DE COMMANDE

OIE & CANARD

foie gras - confits - magrets
rillettes - terrines

uente 3 |13 ferme =

58220 Donzy - BOURGOGIE



Foie gras d'oie entier

oids rix
pnet al.? kilo

rix quantité rix
e 9 fotal

(conserve traditionnelle)

iNGRepients : foie gras d'oie, sel,

100g 219,00€ 21,90€ ||
1509 212,66 € 31,90€ ||

poNTE: 1809 20500€ 3690€ | |
3209 187,18 € 59,90€ | |

€
€
€
€

Foie gras d'oie entier mi-cuit " medaille d'or / vont-oe-arsan 2011

(semi-conserve) 100g 219,00€ 2190€ || €
arenients : foie gras d'oie, sel, 180g 205,00€ 3690€ || €
poNTE: 320g 187,18 € 59,90€ || €
Confit d'oie
INGREDIENTS : quartier d'oie, graisse, sel.
-1 aile + 1 cuisse 1000 g 26,50 € L €
-1 cuisse 600g 2583 € L €
-1 aile 600g 2583 € L €
Gésiers d'oie confits
ING. : 2 gésiers d'oie, graisse, sel. 300 g 30,66 € L €
Ceeurs d'oie confits
IG. : 8 a 10 cceurs d'oie, graisse, sel. 300 g 24,00 € L €
Terrine pure oie
g\lGRED\ENTS :/vw'and$ et f‘oie gras 100g 49,00 € L €
‘oie (20 %), , sel, poivre,
Ar?]lweaénac. ) e sel polvre 1809 42,22¢€ L L €
320g 34,37€ L 1€
Terrine pure oie aux cepes
I(VjVGRED\ENTS :/vw'and? et foie gras/ 100g 49,00 € L €
‘oie (20 %), , Ce 2 %),
Ar?]!%énac ) oo cepes (2] 1809 42,22¢€ (I I R 5
3209 3437¢€ L 1€
Terrine pure oie aux raisins
Q’Ggéow%so}viand? et foie gras 100g 49,00 € L €
Ar?rlfaénac.o)' ceufs, raisins 180 g 42,22 € L €
3209 3437¢€ L €
Terrine pure oie au foie d'oie
1 INGReDIENTS : viande d'oie, foie gras d'oie (40 %), ceuf, sel, poivre, Armagnac.
320g 60,31€ 19,30€ || €
Rillettes pure oie "= médaille d'argent / paris 2012
erenients : viande et graisse d'oie, 100 g 47,00 €  4,70€ |_J €
sel, poiure, épices 1809 40,00€ 7,20€ | €
3209 32,50€ L __1€
Graisse d'oie
INGREDIENTS : graisse d'oie, sel. 300g 11,33€ 340€ || €

LE CAN

Foie gras canard entier pC

oids rix
pnet al’J) kilo

rix quantité rix
e 9 fotal

médaille de bronze / MONT-DE-MARSAN 2012
médaille de bronze / paris 2014

(conserve traditionnelle)

INGReDIENTS : foie gras de canard,
sel, poivre.

100g 176,00 € 17,60 €
1509 172,66 € 25,90 €
180g 166,11€ 29,90 €

3209 15593 € 49,90¢€

L
L
L
L

€
€
€
€

Foie gras canard entier mi-cuit " médaille de bronze / paris 2011

(semi-conserve) 100g 176,00€ 17,60€ || €

\NGlRED\E_NTS : foie gras de canard, 180g 166,11€ 2990€ || €

5€l pore: 3209 15593 € 49,90 € || €

Confit de canard

INGREDIENTS : quartier de canard, graisse, sel.

-1 cuisse 7??cestca? 300g 2567€ 7,70€ || €

- 2 cuisses 600g 2583€ 1550€ || €

- 4 cuisses 1000g 26,50€ 26,50€ || €

- 6 cuisses 1400g 2593€ 36,30€ || €

- 1 aile (1 magret + 1 manchon) 6009 25,83€ 1550€ || €

- 2 ailes (2 magrets+ 2 manchons) 1000 g 26,50 € 26,50 € || €

-1 aile + 1 cuisse 7009 29,57€ 20,70€ || €

Canard au naturel

INGREDIENTS : magret et manchon de canard, ail, sel, poivre.

-1 aile 500g 28,00€ 14,00€ || €

-2 ailes 950g 25,86€ 24,00€ || €

Gésiers de canard confits

ING. : 4 gésiers de canard, graisse, sel. 300 g 30,66 € 9,20€ || €

Ceeurs de canard confits

. : 8 10 cceurs de canard, graisse, sel. 300 g 24,00 € 7,20€ || €

Manchons de canard confits

. : 6 manchons de canard, graisse, sel. 1000 12,50 € 12,50€ || €

Graisse de canard

INGREDIENTS : graisse de canard, sel. 3009 11,33€ 3,40€ || €

Terrine pur canard au foie de canard

INGREDIENTS : chair et foie gras de 3209 53,75€ 17,20€ || €

canard, ceuf, sel, poivre, Armagnac.

Terrine pur canard "=’ médaille d'argent / paris 2013

eREDIENTS : Chair et foie gras de 100g 49,00€ 490€ || €

cAarrnnaargn(aZS %), ceufs, sel, poivre, 1809 42,22€ 7,60€ L | €
320g 3437€ 11,00€ || €

Terrine pur canard a I'orange

INGREDIENTS ghair et foie gras de 100g 49,00€ 490€ | | €

o 0 s 180 42,22€ 760€ L) L€

Cointreau. 3209 3437€ 11,00€ || €

Terrine pur canard aux noisettes

B S el Totmres oy 109 G000€ 4%0€ LI L€
sel, poivre, Cointreau. 180g 42,22€ 760€ || | |€
3209 3437€ 11,00€ || €
Terrine pur canard aux trompettes de la mort
INGREDIENT : chail et foie gras de 100g 49,00€ 4,90€ || €
B9 s Comens " 1809 4222€ T60€ Ly L€
3209 3437€ 11,00€ | €
Terrine pur canard aux griottines®
INGREDIENTS : chail et foie gras de 100g 49,00€ 4,90€ || €
B ol poha Cottiea, 1809 42,22€ TE0€ L1 L 1€
3209 3437€ 11,00€ || €
Terrine pur canard aux abricots
B e e B, |09 A900€ AH0E L L€
sel, poivre, Cointreau. " 180g 4222€ 760€ | L €
3209 3437€ 11,00€ | €
Terrine pur canard au Cassis de Bourgogne
s o Y, e 109 490 AWE LS L
Bourgogne (3 %) sel, poivre, 1809 42,22€ 760€ || | |€
Colnireau 3209 3437€ 11,00€ L €
Rillettes pur canard ““=" médaille d'or / eais 2008
mereDienTs : viande et graissede 1009 47,00€ 4,70€ || €
canard, sel, poivre, épices. 1809 40,00€ 7.20€ || €
3209 32,50€ 10,40€ | €

Rillettes pur canard au poivre vert =" médaille de bronze / pais 2009

\NGREDIéNTS |: viande et graisse de 100g 47,00€ 4,70€ || €

gf)?caer&, sel, poivre vert, poivre, 180 g 4000€ 720€ || €
320g 32,50€ 1040€ | €

Rillettes pur canard au Sancerre

\NGRE’DI&NTS' :\éi‘ande et raissle de 100g 47,00€ 470€ |_| €

Céf)?caers.' vin blanc (2 %), sel, poivre. 180 g 40,00€ 7.20€ || €
3209 3250€ 10,40€ || €

Rillettes pur canard au magret fumé

\NGREDI(jENTS :vian]ge et graisse dg 100g 47,00€ 4,70€ || €

el polure dpices MY 1809 40,00€ 720€ Ly L €
3209 32,50€ 10,40€ | €

Rillettes pur canard au foie de canard

INGREDIENTS : chair, foie gras (30 %) 1809 56,11 € 10,10€ || €

et graisse de canard, sel, poivre. )

Magret de canard fumé "= médaille d'argent / paris 2012

INGREDIENTS : magret de canard, sel, conservateur (nitrite de sodiulm), aromates.

- entier 29034509 40,10 €/kg L] €

- demi 15042209 43,00 €/kg L €

- tranché 100g 72,50€ 7,25€ || €
1509 69,65€ 1045€ || €

SUR COMMANDE

Foie gras de canard entier mi-cuit sous vide (nature ou aux figues)

(conservation
a+2°/+4° 35]ours)

PRODL

2

de 5023 600g

Canard (toute I'année sauf juin et juillet)

156,00 €/kg

S (selon abattape

IL EST PRUDENT DE COMMANDER CES PRODUITS A L' AVANCE.

- foie gras 76,50 €/kg - aiguillettes 26,50 €/kg

-/ magret 26,50 €/kg - cuisse 12,70 €/kg
=% médaille dor / paris 2013 - coeur 0,50 €/piece

Qie (de septembre a avril)

- foie gras 99,00 €/kg - magret 26,50 €/kg

- cuisse 13,20 €/kg

. _ . : e .
Huile de noix anlie P M ORI
-1 litre 22,50€ 2250€ | €
-50 26,00€ 13,00€ | €
237,50 26,66 € 10,00€ || €
225 30,00€ 750€ || €
-10d 3500€ 350€ || €
Huile de noisette
-1 litre 39,00 € 39,00€ || €
250 42,00€ 21,00€ || €
-37,50d 43,73 € 16,40€ || €
=25 48,00€ 12,00€ || €
-10d 55,00€ 550€ | | €
-duo 9,00€ || €
FARI

. . rix rix quantité rix
Farine de noisette it i otal
-200¢g 13,00€ 260€ || €

ERTRRITER —
Donzette ko B¢ uantte o
130g 3462€ 450€ || €
-280 g 2536€ 70€ | €
-940 g 25,53€ 24,00€ || €
-2,8kg 24,62€ 69,00€ || €
Donzinoix

-130¢g 3462€ 450€ || €
-280 g 2536€ 710€ | €
-940 g 25,53 € 24,00€ || €
-2,8kg 24,62€ 69,00€ | | €



